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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

All'interno della componente 5, azione 5.1, sono stati pubblicati 1 articolo sulla “Rivista di
Frutticoltura e di ortofloricoltura” (allegato 27a) e 4 articoli sulla rivista “Mercurio”, il
magazine degli Studenti delle Facolta di Farmacia (allegato 27b):

1)

2)

3)

4)

5)

Maggio 2013: “Prodotti ortofrutticoli di nicchia: il contributo della ricerca allo
sviluppo di nuove opportunita imprenditoriali” (pagg. 54-58) di Maurizio Mulas,
riportante una sintesi dei risultati ottenuti con il progetto Pyrgi;

Dicembre 2010 - Febbraio 2011: “"PYRGI - Strategia d’'impresa in settori di nicchia
per |'economia agroindustriale del Mediterraneo” (pagg. 11-12) di Emanuela
Giacomelli, riportante una sintesi del progetto e delle sue principali attivita, nonché
I’elenco dei partner coinvolti;

Marzo 2011 - Maggio 2011: “Dalla parte dei Musei I'apporto della Storia dell’Arte
al progetto Pyrgi” di Silvia Massa (pagg. 18-19), riportante una sintesi del lavoro di
ricerca sulle ceramiche da farmacia e sui dipinti raffiguranti varie specie botaniche,
finalizzato al completamento delle informazioni contenute nel database (prodotto
11);

Ottobre 2011 - Dicembre 2011: “PYRGI a gonfie vele - Il progetto presentato al
23° Sana (pag. 11)” di Matteo Rosagni, riportante un breve riassunto dell’edizione
numero 23 del “Salone Internazionale del Naturale - SANA” di Bologna (prodotto
31g), durante il quale i partner hanno presentato il progetto PYRGI,
sottolineandone le funzioni di promozione della cooperazione tra il pubblico ed il
privato per la valorizzazione di specie vegetali autoctone, ed i primi risultati
ottenuti.

Marzo 2012 - Maggio 2012: “Piante, salute e bellezza - Il lavoro dello speziale” di
Matteo Rosagni (pagina 11), riportante una sintesi del lavoro di laboratorio
interattivo svoltosi durante il Festival della Scienza (prodotto 39) e legato al
Progetto Pyrgi.

DESCRIPTION DU PRODUIT

Dans la section 5, action 5.1, 1 article a été publié¢ dans le magazine “Rivista di
Frutticoltura e di ortofloricoltura” (Journal de Arboriculture fruitiére et horticulture)
(annexe 27a) et 4 articles dans le magazine “Mercurio”, édité par les étudiants de la
Faculté de Pharmacie (annexe 27b):

1) Mai 2013: “Prodotti ortofrutticoli di nicchia: il contributo della ricerca allo sviluppo

di nuove opportunita imprenditoriali” (Fruits et légumes de niche: I'apport de la
recherche au développement de nouvelles opportunités entrepreneuriales) par
Maurizio Mulas, p. 54-58; cet article présente une synthése des resultats obtenus
avec le projet Pyrgi;

REGIONE
. EB TOSCANA —
v = \
REGIONE AUTONOMA DE SARDIGNA >

REGIONE AUTONOMA DELLA SARDEGNA REGIONE LIGURIA

Collectivite
CORSE

Cullettivita

Territuriale al

Programma cofinanziato con il Fondo Europeo Programme cofinancé par le Fonds Européen
per lo Sviluppo Regionale de eloppement Régional



2)

3)

4)

5)
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Décembre 2010 - Février 2011: “PYRGI - Strategia d'impresa in settori di nicchia
per I'economia agroindustriale del Mediterraneo” (PYRGI - Stratégie d'entreprise
dans des secteurs de niche pour I|'économie agro-industrielle du Bassin
méditerranéen) par Emanuela Giacomelli, p. 11-12; cet article présente brievement
le projet, ses activités et ses partenaires.

Mars 2011 - Mai 2011: “Dalla parte dei Musei: I'apporto della Storia dell’Arte al
progetto Pyrgi” (Du c6té des musées: |'apport de I'histoire de I'art au projet Pyrgi”)
par Silvia Massa, p. 18-19; cet article résume le travail de recherche mené sur des
céramiques pharmaceutiques et sur des tableaux représentant plusieurs espéces
botaniques dans le but de compléter les informations contenues dans la banque de
données du projet (produit n.11).

Octobre 2011 - Décembre 2011: “PYRGI a gonfie vele - Il progetto presentato al
23° Sana” (Pyrgi a pleines voiles — Le projet présenté au 23e Sana), par Matteo
Rosagni ; cet article est un bref compte rendu de la 23e édition du “Salon
international du Naturel - SANA” de Bologne (produit n. 31g). A cette occasion, les
partenaires ont présenté le projet PYRGI et les premiers résultats obtenus, en
soulignant notamment le rdle actif du projet dans la promotion de la coopération
entre les secteurs publique et privé afin de valoriser les espéces végétales
autochtones.

14

Mars 2012 - Mai 2012: “Piante, salute e bellezza - Il lavoro dello speziale
(Plantes, santé et beauté - Le travail de I'apothicaire) par Matteo Rosagni, dans
lequel on relate brievement |'expérience de laboratoire interactif liée au projet Pyrgi
qui s'est déroulée au cours du Festival de la Science de Génes (produit n. 39).
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PRODOTTO 27a.1
ARTICOLO PUBBLICATO SULLA
“RIVISTA di FRUTTICOLTURA e di
ORTOFLORICOLTURA"
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Prodotti ortofrutticoli di nicchia:
il contributo della ricerca allo sviIupFo
di nuove opportunita imprenditorial

Maurizio Mutas

Dipartimento

Tante varieta di ortaggi e frutta,
ciascuna con la sua storia che
affonda le radici in quella di un
territorio specifico. Tanti prodotti
trasformati che hanno una
ragione di essere all'interno

di una economia popolare attenta
a valorizzare le risorse alimentari
e cio che puo essere ogge

di scambio. Alcuni significativi
esempi scaturiti dal Progetto
PYRGI in Sardegna.

e regioni mediterranee costityi-
scono da secoli un serbatoio di
biodiversita che per motivi geo-
logici, climatici, storico-antropologi
ci ed economici ha cansentito lo svi
luppo di una cultura agroalimentare
ricca i variabilita, aperta allo scam-
bio e capace di valorizzare risorse
anche povere del territorio (Minuto,
2011
Nel contesto attuale di una so
cietd largamente globalizzata anche
sul trante dell’alimentazione, resisto
no tracce molto concrete di queste
memorie che sembrano appartenere
ormai solo alle radici culturali delle
nostre civilta contadine e sono lar-
gamente ignorate dalle leppi terree
del mercato e dell’economia. Qui la
standardizzazione dei prodotti sem
bra essere la sola garanzia di qualith,
sicurezza igienico-sanitaria ed eco-
nomicita che in definitiva dovrebbe
portarci alla soluzione consolidata
del problema della sicurezza ali
mentare, dimenticando che propno
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= Fig. 1 - Pianta di “Pompia’.

la varietd e variabilita degli alimenti
e stata la chiave della sopravvivenza
delle generazioni rurali mediterranee
del passato

L"affioramento ricorrente di usi
alimentari di prante neglette, di pic
cole produzioni ortive o fruttico
le riferibili a specie o cultivar opgi
poco utilizzate, ovvero di prodott
trasformati secondo antiche ricette
che rendevano pil fruibile nel tem-
po una risorsa alimentare minore, &
spesso associato ad una niziativa di
tipo culturale o storica. Da qualche
tempo, pero, questo “recupero” della
memoria agroalimentare delle nostre
societh rurali ha intravisto nella valo-
rizzazione di alcune filiere tradizio-
nali anche una possibilita di sviluppo
imprenditoriale che, sicuramente in
controtendenza rispetto agli orien

tamenti generali del mercato, vede
proprio nei limiti geografici, culturali
e quantitativi della produzione i suoi
principali punti di forza (Gutierrez,
20115 1l prodotto “di nicchia” & pre-
ZIOSO proprio per la sua |)r|L‘.m.'!||l.'1.
la tipicitd, la genuinita, il legame con
la cultura del territorio e una certa
dimensione antigianale che muove la
curiosild del consumatore, Questo @
spesso anche turista, quindi “consu-
matore” del territorio nella sua tota
lita: bellezze naturali, cultura e cibo.

I} progetto di ricerca e sviluppo
PYRGI, nell’ambito del P.O. Ma
rittimo Italia-Francia 2007/2013,
promuove la “Strategia d’impresa
in settari di nicchia per I'economia
agroindustriale del Mediterranen”. I
gruppo di lavoro, che comprende le
Universita di Sassari, Genova e Pi



sa, il Ce.R.S.AA. di Albenga (Sv), la
Stazione INRA di 5. Giuliano (Corsi-
cal, il comune di Celle Ligure (Svi,
la Societa Hybrida di Sanremo (Im) e
I"agriturismo Le Giaire di Calizzano
\Svl, & impegnato a promuovere una
o pib filiere regionali di produzione
di un significativo prodotto agroali-
mentare di nicchia per ciascuno de
partner, attraverso l'interazione tra
mondo della ricerca e imprenditoria
locale. La ricerca di tipo agronomico,
nutrizionale ¢ chimico-farmaceutico
puo, infatti, trasferire al mondo del-
la produzione agroalimentare nuove
conoscenze che possono aggiungere
una importante valenza nutraceutica
a molte delle produzioni di nicchia,
che spesso riguardano frutti poco uti-
lizzati e derivati poco conosciuti. Si
tratta di un plusvalore che giunge,
forse tardivo e inaspettato, proprio da
chi concretamente spesso ha lavorato
per la standardizzazione dei prodot-
ti anche ortofrutticali, contribuendo
alla riduzione di quella piattaforma
di variability che oggi si vuole invece
recuperare ed esaltare.

Tra gli altri esempi, oggetto di la-
voro da parte del progetto, possiamo
citare piante medicinali ed aromati-
che ad ampio raggio, dalla salvia al
basilico, che nella regione Liguria co-
stituiscono un punto di forza dell’a-
gricoltura specializzata, ma anche un
presidio culturale e alimentare irri
nunciabile e identitario.

Realta piu specifiche, oggetto di
un lavoro di recupero della memoria
storica e di valorizzazione impren-
ditoriale da parte dell’agriturismo Le
Giaire di Calizzano 15v] sono:

- la “zucca di Rocchetta di Cengio”,
che & una vecchia varietd di Cucurbi-
ta maxima in grado di arrivare in 180
giomi ad un peso di 35-40 kg e malto
utilizzata nel passato per la prepara-
zione di minestre e confelture, sal-
vata grazie a 60 semi conservati nel
1991/92;

- il tanaceto o "Arquebuse” (Tanace-
tum vulgare var. crispumi, che € una
erba da cui si ottiene un liquore tradi-
zionale e con la cui tintura si curava-
no le fenite da archibugio: - le casta-
gne essiccate nei tecci di Calizzano e
Murialdo (Sv}, che sono castagne dal
sapore particolare, perché sottoposte
ad una lenta affumicatura per circa
un mese in caratteristiche costryzioni
di pietra dotate di tetto con tegole in
legno di castagno (scandole);

- il "Pernabuco’ della Contessa di Per-
tialto di Finale Ligure (Sv) che & una

antichissima importa-
zione “autoctona” di
Whashington Navel,
simile a quella del
‘Brasiliano’ di Sicilia;
- il chinotto, altra
bandiera degli agrumi
della Liguria da cui si
ottengono hevande e
confetture;
- i cedri e il clemen-
tine di Corsica che
ormai @ divenuto una
DOP;
- la ‘Pompia’ (agrume
tipico della Baronia
in Sardegna Centro-
Orientale);
- il cappero e il cappe
rone di Selargius (Ca);
- il mirto con tutti i
suoi derivati gastronomici ¢ da erbo-
risteria; '
- la pera Vradonada, la mela Trempa
Orrubia, la mela De Isverru e la mela
Ranette dalla Sardegna pil interna,
Atitolo di esempio, assolutamente
non esaustivo, si propongono alcuni
dettagli su alcune di queste importan-
ti produzioni che hanno saputo im-
porsi a livello regionale e nazionale.

La ‘Pompia’ & un agrume la cui
coltivazione e limitata tipicamente
alla regione della Baronia nella Sar
degna Centro-Orientale, il cui centro
pit importante & la cittadina di Sini-
scola (Nu) (Chessa et af, 1994 1a
sua presenza viene citata in Sarde-
gna dal Manca dell’Arca (1780] che
battezza questo agrume come Citrus
monstruosa e lo localizza nell’ari-
stanese (zona di introduzione degli
agrumi in Sardegnal, dove peraltro
non & rimasta alcuna traccia di que-
sta varietd. Si tratta di un probabile
ibrido naturale di cedra x limone, se-
condo quanto indicato in una recente
ricerca svolta in collaborazione con
le Universita di Milano e Catania (Mi-
gnani et al,, 2004; Lovigu, 2007}, Gli
ibridi di cedro x limone, individuati
come tali, hanno solo nomit commer-
ciali e nessuno finora ha pensato di
battezzare con un nome scientifico
diverso da quello attribuito dal Man-
ca dell’Arca questa entitd tassonomi-
ca descritta da vari Autori. La pianta &
di taglia abbastanza contenuta come
il cedro, poco vigorosa e spinescente
in modo variabile (Fig. 1), Fruttifica
anche penerosamente, pur tendendo

« Fig. 2 - Frullo oi ‘Pompia’,

ad alternare. | frutti sono bitarzoluti
e disformi, con peso variahile da 300
g a punte di 600 g, con flavedo giallo
a maturita e dotati di un grande albe-
do e polpa acida. La polpa, costituita
da circa 13-14 logge ben separabili
¢ di colore chiaro, ha tessitura gros-
solana, con vescicole grandi e toz7e.
Il contenuto in succo & modesto, co-
si come il tenore zucchenno, men-
tre |'acidita & elevata. | semi sono in
numero variabile dal 6-7 a 12-13.
Il flavedo viene sempre asportato e
utilizzato per fare un liquore simile
al limoncello, mentre I'albedo viene
candito nel miele con due tecniche di
preparazione: la prima dopo averlo
tagliato a striscioline (“s’aranzada”)
e la seconda dopo averlo svuotato
mantenendolo intero (“sa pompia
intrea”™) (Fig. 3). i tratta di dolci ti-
pici della Baronia che non possono
mancare soprattutto netr matrimaoni
celebrati nei diversi paesi della zona.
Dal 2004 la "Pompia’ e i suoi derivati
sono uno dei pochi presidi Slow Food
della Sardegna. La ricerca in questo
€aso si ¢ accupata non solo dell'iden-
tita genetica di questo agrume (Fig.
51, ma anche dello studio della sua
variabilita morfologica, della raccolta
del germoplasma e rilancio della col-
tura, dell’analisi della compaosizione
dei prodotti a supporto della loro va-
lorizzazione. Recentemente le appli-
cazioni gastronomiche dei canditi di
‘Pompia’ si sono moltiplicate.

Il caso del mirto
I mirto (Myrtus communis |.) ¢
un arbusto sempreverde tipico del-

la macchia mediterranea. Le carat-
teristiche aromatiche e la ricchezza

FRUTTICOLTURA -n 5-2012 D5



fsinistra) e “s"aranzada” (destra).

= Figg. 1-3 - Le due bpologie di candito oltenute dall’albedo di “Pompia’: “sa pompia intrea™
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= Fig, 6 - Conlenulo di antociani e lannini nei frulti di mirto della cultivar Barbara durante le fasi

di sviluppa e maturazione,

dei frutti in antociani a maturazione
hanno resa questa pianta interessante
come medicinale, aromatica e con-
dimentaria fin dai tempi pii antichi
della sua diffusione nel Mediterraneo.
L'uso dei frutti in infusione alcoolica
per ottenere liquori, in particolare,
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appartiene da secoli alla tradizione
alimentare della Sardegna. Negli ulti-
mi decenni questa tradizione ha por-
tato ad una evaluzione del pradotio
che pur continuando ad essere pre-
parato a livello casalingo & divenu-
to anche un prodotto industriale da

oltre tre milioni di litri per anno, con
un variegato quadro di piccoli, medi
e grandi produttori (Gutierrez, 2011;
Mulas, 20115

La ricerca ha sostenuto questo
processo formendo le basi analitiche
per giustificare le proprietd antiossi-
danti ¢ nutraceutiche delle prepara-
zioni pil genuine, ma anche garan-
tendo il supporto alla domesticazione
e coltivazione della specie, che oggi
consente di evitare i rischi ecologici
di mantenere interamente sulle rac-
colte da piante spontanee un fabbiso-
gno di materia prima cosi imponente,
La coltivazione con modelli sosteni-
bili ha consentito anche di garanti-
re ai trasformatori un prodotto con
standard qualitativi mediamente piu
elevati, essendo ormai ben accenta-
to che il principale indicatore della
massima qualita del frutto maturo per
I"infusione & il punto di equilibrio tra
la curva ascendente dell’accumulo
di antociani e quella discendente dei
tannini (Fadda e Mulas, 2010} (Fig.
6. Una raccolta mirata a massimiz-
zare la qualitd in condizioni omaoge-
nee non & ovviamente possibile con
il prodotto spontanen, che quindi
inevitabilmente fa registrare standard
qualitativi inferiori, come nelle veri-
fiche sperimentali realizzate (Melis
et al., 2004) (Fig. 7). Numerosi altri
cantributi scientifici hanno arricchito
le conoscenze der consumatori sul-
le proprietd del mirto, cosi come ad
esempio il ruolo dell’acido gluconico
nei frutti che compare solo quando
questi sono stati raccolti da almeno
15 giomi ed ¢ un chiaro indicatore di
senescenza degli stessi (Fig. 8).

Le pomacee
del Gennargentu

Le cime pil alte della Sardegna
superano di paco 1 1.500 m. Diverse
comunitd vivono intorno al massic-
cio del Gennargentu a quote di circa
1.000 m di altitudine. Qui spariscono
la vite e I'olivo e il paesaggio propo-
ne boschi di castagno, nocciolo e ci-
liegio selvatica. Anche le pomacee,
imsieme al ciliegio, erano e sono lar-
gamente coltivate. Spesso le tracce di
una frutticoltura relitta, antecedente
ai flussi di spopalamento del dopo-
gUerrd, Sono ancord consistenti e fa-
cilmente individuabili in cultivar ben
caratterizzale, apprezzate e relativa-
mente diffuse. La cultivar di pero Vra-
donada appartiene a questo germo-
plasma che recentemente ha trovato
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« Fig. 7 - Confronto tea 7 partite di frutti di micto da piante spontanee ¢ 11 di frutti da piante coltivate, La selezione RUMTA & a frulli non

pigmentati.

una valorizzazione soprattutto con
la trasformazione. La polpa di questa
vecchia e apprezzata cultivar e risul
tata, infatti, particolarmente adatta
alla preparazione di una composta
in cui spesso e ulilizzata in purezza
(Fig. 91, oppure in miscela con polpa
della cultivar di melo Trempa Orru-
bia iFig. 10), oppure mela De Isverru
o mela Ranette.

La mela Trempa Orrubia  una pic-

RUM14

RUM12
RUM10
B0S2-0R
BOS1-OR
CPT5-0R

cola realtd produttiva che ha trovata
nel territorio del comune di Ussassai
Og! le condizioni ambientali piu fa-
vorevoli per una produzione abbon-
dante e intensa colorazione dei frutti.
In questo piccolo comune montano
dell’Ogliastra si celebra infatti, in ot-
tobre, anche una “Sagra della mela
Trempa Orrubia”. La mela De lsverru
o De lerru & la tipica mela ‘D'inver-
no’ dei comuni montani situati a quo-

te piv alte. Il suo pregio maggiore ¢
la grande serbevolezza, che consente
di mantenerla in soffitta fino al mese
di maggio dell’anno successivo. La
mela Ranette si riferisce alla presenza
nei vecchi frutteti di diverse tipologie
di mele Renenta, tra cui la Renetta del
Canada, la Renetta grigia e la Renetta
di Champagne. '

Questo prodotto veramente di
nicchia ("Bontd del Gennargentu™!

KIWI SORELI - OPPORTUNITA DI AMNISTIA DAL 1 MAGGIO AL 30 GIUGNO
LEGALIZZA | TUOI FRUTTETI ADESSO

IP Biogold & una societd intemazionale di
proprietd intellettuale, che in collaborazione
con ['Universita di Udine sta promuovendo
una nuova fase commerciale della varieta
Kiwi Soreli in italia.

il kiwi Soreli ha un PBR registrato UPOV
per il territorio della Unione europea EU n®
2008(1319.

£ violazione della legge che regola il (CPVO)
di essere in possesso di mateniale vegetale
Soreli senza l'espressa autorizzazione del
proprietario o di chi lo rappresenta,

Biogold concedera un periodo di amnistia per i col-
tivatori che hanno piantagioni illegali.

It perioda di amnistia sara per una durata di tre
mesi a decorrere dal 1 ° maggio 2013 e fino al 1n
luglio 2013,

| produttori saranno in grado di legalizzare i loro
impianti attraverso la partecipazione volontaria al mo-
dello Biogold.

. Dopo la chiusura dell'amnistia i coltivaton illegali

-~ si troveranno ad affrontare azioni legali, penali ¢

- |a possibile distruzione dei frutteti illegali,

| produttori per regolarizzarsi dovranno se-

| guire i seguenti punti:

1. la nuova licenza sard tra Biogold e il nuo-

V0 produtlore

. 2. Una dichiarazione completa di tutte le pian-

~tagioni illegali esistenti su tutte le proprie-

(2 possedute o controllate dal produttore

3. Una dichiarazione di qualsiasi materiale di innesto dato

a terze parti in passato

4 Sara fatta un’ispezione da parte Biogold e 'azienda
sara’ segnalata con la posizione GPS di tutti i frutteti
Soreli con firma ¢ei documenti di mappatura

5. Sard stipulato un contratto non Propagazione con
Biogold

6. |l pagamento di tutte le royalties in sospeso alla conclu-

sione del contratto. ‘ ,

BIOGOLD

| produttori interessati sono invitati a regolarizzarsi contattando Biogold al pid presto
oscar@sorelikiwi.com - tel. 366 7454953 - bruce@sorelikiwi.com
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= Fig., & - Evolusione dell’acido gluconsco net frutti di mirto della cultivar Barbara durante le fasi
di maturazione e senescenza naturale e dopo conservazione a 10 °C per 15 gioeni,

« Fig. 9 - Conlellura oltenuta dalla polpa di
pera Vradonada.

= Fig. 10 - Frutti della cultivar di melo Trempa
Orrubia (Guancia rossa).

ha trovato un mercato assolutamente
d’¢lite nella ristorazione gestita dalle
catene di alberghi di lusso della Co-
sta Smeralda. Eppure queste cultivar
sono propria quelle che venti anni
fa furono 'oggetto degli studi per il
recupero e 1y salvaguardia del ger-
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moplasma locale delle specie frutti-
fere, a cui tante risorse ha dedicato il
mondo della ricerca (Mulas e Nied
du, 1994; Mulas et al, 1994], Oggi
rappresentano bene il concetta di va-
lore aggiunto nei vasetli pid piccoli a
cui sono destinate.

Le testimonianze portate dai pro-
tagonisti delle filiere produttive di
nicchia alla Giomata di divulgazione
der risultati del Progetto PYRGI te
nutasi a Sassari il 27 gennaio 2012,
mostrano quﬁc Sld I’Impur%.tl‘l/.\ del
la combinazione del sapere antico
con quello moderno per aggiungere
valore ad una piceola curiositd ali-
mentare ¢ farla diventare motore di
economia nel contesto della societa
moderna post-globalizzata, un dato
di fatto avvenuto senza il supporto
di ideologie, una combinazione di
necessitd e apprezzamento della di-
versita che, fortunatamente, inizia ad
imporsi a livello culturale e dell’ana
lisi economica (Gutierrez, 2011},

Elemento di forza delle tante espe-
rienze presentate e la capacita di es
sere piccoli, ma significativi, anche
grazie allo strumento del “netwar-
king”. L'idea di fondo del Progetto
PYRGI e stata rapidamente condivi
sa grazie alla presenza sulla rete, sia
in lelevisione sia in “streaming” da
www cersaa,it, seguendo la trasmis-
sione “AgricUlura news”,

RIASSUNTO

La adizione alimentare delle regioni me-
dierrance ¢ rneca o |}'l\(-'<>"l .hl' vatonzzano

utticole minori sia con i
tesco che ton alcune preparaziani destina-
e a pralungarne la disponibilith. Og Guest
prodowti di nicchia possona coslituire delle

risorse 1 CONSUMO

piccole opportunitd di impresa, per chi & d

-.Emlrd-l ¢ a contugare il manten

cune Wadizioni con la ricerca che buisce

a documentare la gualita nutn zionale ¢ spesso
moedicimale dg j_,ngul.,nu

SUMMARY

Traditional fonds of Mediterranean regions
include small praducts which are obtained by
minor frant resources both as fresh ar rov essed
commaodities Today these niche products may
be a revenue oppartunity, it the maintaining ot
tradition in taad processing is combined with
the scientific intormation on their autritiona
and medicinal propeities
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Mi piace!

iunto al termine del mio

mandato di presidente Al-
SFA Genova, durato un anno per
statuto,dalla primavera 2009 a
novembre 2010, sento il dovere di
ringraziare i1 molti soci che hanno
lavorato accanto a me in questo
periodo. Penso all’amica Giulia,
ora presidente, che ha collabora-
to instancabilmente; a Flena che
ha svolto il compito di segretario
con ottime capacitd gestionali; a
Francesca e a Carlo, che nella dif-
ficolta non hanno desistito; a Ma-
nuel, amico e grafico magnifico; a

aﬁsfaawordpmss,mm

Camillo che ha trasmesso al grup-
po Penergia necessaria ...Se potessi
nominarli tutti non farei altro che
esaltare la grande attivita di grup-
po con la quale AISFA ha lavorato
¢ lavora, un associazionismo, un
movimento di esperienze, di idee,
e una ampiezza di riferimenti e di

- coniatti che di AISFA disegnano il

profilo e ne costituiscono l'essenza.
Fin dalla sua fondazione la nostra
Associazione si & proposta di ac-

crescere qualitd professionali degli
studentt di Farmacia, attraverso
Ia realizzazione di attivita ¢ servi-
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Strategia d’impresa in settori di nicchia per [ economia
agroindustriale del Mediterraneo

10 dicembre - Sfebbraio Universita

IMP - Individual Mobility Project

Uno Stage all estero

Mercurio Mercurio .. . e ... dicembre - febbraio 11

2 Associazione FEuropea Studenti Far-
macia (EPSA) e ’Associazione Italiana
Studenti di Farmacia (AISFA) vi propone ¢

Step 1: Cercare i training disponibili
Step 2: Informarsi sul periodo di applicazio-
ne ¢ le eventuali scadenze da rispettare, molto

v'invita ad aderire a un’iniziativa denomina- a l s f'a variabili a seconda della nazione, dell’azien-

ta: Individual Mobility Project (IMP), ovve-

ro progetto di mobilita personale.

» I’EPSA Individual Mobility Project & un progetto
che da lopportunitd agli studenti di farmacia, in
particolar modo a quelli degli ultimi anni o neo-
laureati in farmacia o scienze farmaceutiche, pro-
venienti da tutti gli stati Buropei (membri di EPSA,
come AISFA) di poter cogliere un’occasione di trai-
ning professionale o ad avere esperienze di ricerca e
sviluppo in qualsiasi campo farmaceutico, uno step
ausiliare prima di entrare realmente e pienamente
nel mondo del lavoro, prima di iniziare la pro-
pria vera vita professionale. AR

+ Offirendo cosi: S
- un training € un esperienza di ricerca e ¥
sviluppo assolutamente utili per il futuro,
in piu pagati e per un periodo variabile
che va dai 3 mesi ai 12 mesi;

- un’opportunitd unica di conoscere ¢ avere Yty
contatto diretto con altri paesi Europei, tra-
dizioni, usanze, culture e capire e far capire le di-
versita presenti in Europa, esperienze che sono pie-
namente promosse e supportate dalla Commissione
Europea;

- pratica della lingua inglese o della lingua del paese
ospitante;

- ricerca e pratica all’estero, dando anche la possibi-
litd agli studenti aderenti di imparare come Iavorare
in paesi esteri e in ambienti competitivi;

- acquisizione di una certa esperienza, conoscenza
delle pratiche lavorative e tecniche di ricerca dalla
compagnia ospitante. '

* Come funziona?

da oppure compagnia in questione.
Per questi 2 step, elenco di paesi aderenti,
elenco di aziende partecipanti, sarebbe importante
e utile consultare il sito dell’EPSA che viene costan-
temente aggiornato www.epsa-online.orglimp e con-
sultare il coordinatore del proprio paese.
Step 3: Esame di lingua
Una volta fatta la domanda, gli applicanti devono
sostenere un esame d’inglese (che consiste in un
esame scritto e orale). Gli studenti che possiedono
titoli riconosciuti in tutto il mondo, di conoscenza
dell’inglese a buoni livelli possono non sostenere
Sp e, questo esame.
“.  Step 4: Pre-selezione dei candidati
Tenuta secondo le regole dell’'IMP (Handbo-
ok) e in conforme ai requisiti specifici richie-
sti dal partner. Lo studente deve pagare una
quota per 'applicazione e per 'esame di lin-

L . . . .
st gua prima che quest’applicazione venga inol-

trata da parte del coordinatore locale al partner.
Step 5: Selezione finale

Attualmente I'TMP ¢ attivo in molte nazioni tra le
quali Regno Unito, Italia, Serbia, Svezia, Spagna,
Polonia, Turchia, Ungheria e Finlandia, Portogallo
ed ogni anno altre nazioni aderiscono a questo pro-
getto. Sono state create delle collaborazioni con dif-
ferenti compagnie e istituzioni, arrivando ad avere
partner come: GlaxoSmithKline (reparto vendita),
Astra Leneca (reparto ricerca ¢ sviluppo), RPN
Barcellona (Regulatory officer), Facolta di Farmacia
di Helsinki (reparto ricerca) ecc.
Ivi Toska
Liaison Secretary - IMP Cordinator

- -
= ,.""”

Yalto Mediterraneo e i territori
della Sardegna, della Corsica,
delia Liguria ¢ della fascia costie-
ra della Toscana sono i custodi di
grandi tesori vegetali autoctoni o
importati dall’uomo, che oggi costi-
tuiscono I'asse portante delle tradi-
zioni agroalimentari e delle produ-
zioni ad uso ornamentale di questo
territorio, nonché la fonte — ancora
tutta da scoprire — di sostanze im-
portanti per il settore farmaceutico.
L’attenzione per la salute ed il be-
nessere del consumatore, nonché
Ia riscoperta e la valorizzazione di
prodotti agroalimentari dal gran-
de passato e dal possibile futuro ci
hanno invitato a percorrere la non
semplice via della valorizzazione e
dell’arricchimento della biodiversita
del Mediterraneo e di alcune pro-
duzioni di “nicchia”.
Agrumi, basilico, piante aromati-
che ¢ officinali sono il nostro punto
di partenza per individuare — attra-
verso azioni ambientalmente soste-
nibili — sia prodotti agroalimentari
che riprendono le tradizioni del
territorio, sia estratti naturali uti-
lizzabili a scopo farmaceutico, nu-
traceutico o agrofarmaceutico, ov-
vero prodotti capaci di sostituire i
tradizionali composti (farmaci per
la cura dell’'uomo e delle piante) di
natura chimica.
Il progetto Pyrgi ¢ quindi finalizza-
to allo sviluppo di settori di nicchia
dell’economia rurale e agroindu-
striale del nord del mediterraneo
attraverso la valorizzazione mul-
tifunzionale di piante spontanee e
coltivate tipiche dell’ambiente me-
diterraneo, o m esso naturalizzate
e attraverso il potenziamento della
filiera economica che va dal produt-
tore ¢ termina con il consumatore
passando attraverso la trasforma-
zione, la promozione e la commer-
cializzazione dei prodotti indivi-
duati e ottenuti.

Le attivitd comprendono: la do-
mesticazione di nuove specie, I'in-
dividuazione e la valorizzazione di
specie, selezioni ed ecotipi di specie
gia presenti sul territorio (es. pian-
te aromatiche ¢ mediterrance); lo
studio e la messa in atto di strategie
per il rilancio, la caratterizzazione
¢ la promozione di specie gia col-
tivate {es. agrumi corsi, basilico
genovese, mirto sardo ¢ alcune spe-
cie aromatiche ad uso ornamenta-
le quali rosmarino, timo e salvia)
come simbolo e rappresentazione
del territorio; la riduzione degli in-
put energetici (acqua, fertilizzanti,
agrofarmaci) attraverso ['uso di
specie e selezioni a basse esigenze;
lo studio delPeffetto delle tecniche
di coltivazione, dell’ambiente e del-
le sue modificazioni sulla sintesi dei
composti secondari ¢ aromatici; la
valorizzazione dei prodotti ottenu-
t1 da tali specie attraverso l'attiva-
ziong di filiere per lo sfruttamento
agro-industriale ¢ commerciale

delle loro caratteristiche di pregio
(tra cui la produzione di composti
a valenza aromatica, medicinale ¢
nutraceutica) ¢ la commercializza-
zione finale.

Nel progetto sono coinvolte istitu-
zioni che si occupano di promozio-
ne e valorizzazione dei prodotti, im-
prese agricole e di trasformazione,
istituzioni o imprese che lavorano
per 1 settori connessi all’agricoltu-
ra; la protezione e la valorizzazione
delle risorse naturali.

La fase finale della comunicazione
¢ rivolta al consumatore e la pro-
mozione dei prodotti prevede 1l
coinvolgimento del sistema degli
agriturismi, delle fattorie didattiche
¢ delle farmacie abilitate alla pro-
duzione di preparati.

L’area di riferimento & rappresen-
tata dalle 4 zone individuate dal
Programma Interregionale per la
realizzazione delle attivita proget-
tuali: Liguria, Toscana, Sardegna e
Corsica.

Le principali attivitd e operazioni
previste sono le seguenti:
valutazione della possibilita di im-
piego di specie della macchia spon-
tanea mediterranea o coltivate da
lungo tempo in area mediterranea;
studio delle caratteristiche agrono-
miche e messa a punto di protocolli
per la coltivazione delle specie sele-
zionate al fine di preservare I’habi-
tat naturale di origine e di produrre
materia prima idonea alla trasfor-
mazione industriale. Individuazio-
ne delle specie pit promettenti nei
diversi areali di produzione sulla
base sta della risposta produttiva
quanti-qualitativa, che di alcuni
mportanti aspetti agronomici ¢ di
tecnica colturale {moltiphicazione,
meccanizzazione, ecc.) al fine di
poter garantire la messa a punto
di metodologie di raccolta, conser-
vazione ed estrazione applicabili
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anche a livello di aziende agricole
di piccole dimensioni e a piccole
imprese di trasformazione in una
logica di filiera corta; estrazione di
metaboliti secondari dalle specie
selezionate ed identificazione delle
specie con maggiori potenzialita
produttive ed estrattive; studio di
antiche ricette per la messa a punto
di formulazioni contenenti i prin-
cipi attivi estratti per uso erboristi-
co o fitoterapico; analisi crociata e
comparata finalizzata alla valida-
zione delle antiche ricette selezio-
nate; analisi dei profili terapeutici e
delle indicazioni farmacognosiche
descritte in antiche ricette; valuta-
zione dei profili farmacocinetici e
farmacodinamici di principi attivi
sulla base delle osservazioni speri-
mentali e dei dati attuali reperibili
in letteratura; azioni di formazione
ed informazione: sensibilizzazione
delle popolazioni locali, divulga-
zione delle informazioni, diffusione
delle conoscenze attraverso proget-
ti con le scuole delle aree interes-
sate e/o fattorie didattiche, corsi di
Jormazione per operatori del settore
¢ contestuale promozione e valo-
rizzazione della multifunzionalita
delle PMI agricole, agrituristiche
¢ di trasformazione del prodot-
to vegetale; introduzione di buo-
ne pratiche relative a: produzione
delle specie selezionate; gestione e
valorizzazione dei residui vegetali

Universita

e dei residui della trasformazione
agroalimentare o agroindustriale
mediante compostaggio, recupero,
riuso; formulazione di prodotti finali
ad uso di laboratori erboristci, co-
smetici e alimentari.

L’Universitd di Genova partecipa
con 1 seguenti dipartimenti: DI-
MES (Prof. Marchi, Prof. Pitta-
luga), DICTFA (Prof. Romussi,
Dott. Bisio, Dott. Giacomelli),
DIST (Dott. Giacomini, Dr. Ber-
tolini, Dott. Pivetti), DISC (Prof.
Schito), DIPTERIS (Prof. Pron-
zato). Le conoscenze raccolte nel-
le fasi di studio verranno raccolte
n una struttura di database messa
a punto m collaborazione con il
DIST, che verra messa sul web.

La parte iconografica del progetto
verra curata dalla Dottoressa Lo-
redana DPessa, Responsabile del-
le Raccolte Ceramiche dell’Area
Cultura e Innovazione - Settore
Musei del Comune di Genova, che
mettera a disposizione i ricchissi-
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mo patrimonio artistico per la co-
struzione di un archivio di imma-
gini correlate ai temi del progetto,
in particolare 'enorme raccolta di
vasi e strumenti delle antiche far-
macie dei due ospedali genovesi di
Pammatone e degli Incurabili e le
collezioni di dipinti. Una studen-
tessa dell’Universita Cattolica di
Milano, Silvia Massa, collaborera
al lavoro come stagista. Una mo-
stra sara allestita nel corso del 2011
nelle sale delle Antiche Farmacie di
Palazzo Tursi.

Allavoro delP’Universita di Genova
parteciperanno tanti ragazzi, stu-
denti in tesi e dottorandi. Attual-
mente sono coinvolti: Simona Mer-
Io, Llaria Bruschi, Erika De Lucchi,
Elena Pozzo, Chiara Pignatiello,
Georgia Cutaia, Serena Sciaccalu-
ga, Tlenia Orlandi, Giacomo Mele,
Emanuele Fracchia.

Emanuela Giacomelli
Commissione Scientifica AISFA

IT FR-MARITIME
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Mercurio

Dalla parte dei Musel
apporto della Storia dell’Arte al progetto Pyrgi

(Testimonianza di un tirocinio)

IlI'interno del progetto Pyrgi -stra-

tegia d'impresa in settori di nicchia
per I'economia agroindustriale del Me-
diterraneo- e stata chiamata in causa
anche la Storia dell’Arte, ben rappresen-
tata dalle collezioni dei Musei di Strada
Nuova della citta di Genova. Quali sono i
motivi per cui si e scelto di comprendere
il settore artistico nel progetto, che coin-
volge gia diversi dipartimenti dell’Universita di Genova ed
& inserito nell'ambito di Marittimo - It Fr - Maritime?
Il legame diretto e rappresentato dalle ceramiche da far-
macia: sui vasi apotecari si trovano dei cartigli dipinti che
riportano il nome delle sostanze farmaceutiche che conte-
nevano. La difficolta iniziale sta nel riconoscere a quali di
questi cartigli fanno riferimento i titoli delle antiche ricet-
te raccolte dagli studenti della Facolta di Farmacia nelle
antiche farmacopee. Per quanto riguarda la raffigurazio-
ne di piante sui vasi, non vi sono molti esemplari di spe-
cie botaniche da poter studiare. E molto piu ampio invece
il repertorio di iconografia botanica che si riscontra nei

quadri: per capire l'origine di questo tipo
di raffigurazione, € importante fare riferi-
mento ai florilegi, testi pubblicati dai pri-
mi anni del XVI secolo nei quali si illustra-
vano con estrema minuzia le varie specie
botaniche, oltre a uccelli e altri animali.
Questi repertori ornamentali che avevano
' come fonti iconografiche le stoffe, le car-
te da parati e le stampe provenienti dal
lontano Oriente, influenzano anche la produzione pitto-
rica da cavalletto: a Genova la pittura floreale arriva nel
XVl secolo con la mediazione della scuola fiamminga, nel
periodo in cui I'affermazione della borghesia mercantile
provoca l'affermarsi di nuovi generi oltre ai temi di storia
e religione.
Per quanto mi riguarda, ho potuto prendere parte al pro-
getto Pyrgi in qualita di stagista, guidata dalla Dottores-
sa Pessa, responsabile delle Raccolte Ceramiche dell’Area
Cultura e Innovazione - Settore Musei del Comune di Ge-
nova.
Camminando lungo Via Garibaldi, la strada piu “nobile”

(Il

genovamusel

per saperne di piu
www.museidigenova.it

A sinistra:
Filippino Lippi, particola-
re della Pala Lomellini
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della citta, si giunge ai due gioielli che custodiscono gran
parte del patrimonio artistico della citta: il seicentesco
Palazzo Rosso e il settecentesco Palazzo Bianco, adibiti a
musei da ben piu di un secolo. E in questi luoghi che ho
trascorso gli ultimi due mesi e mezzo, armata di macchina
fotografica, blocco per appunti, libri e cataloghi. Dopo i
primi incontri di taglio teorico, nei quali ho scoperto la
storia dei palazzi e delle collezioni, & iniziata la ricerca:
la strada che ho percorso mi ha portata anche a Palazzo
Tursi, che dal 2004 ¢ incluso nellallestimento museale di
Strada Nuova, al Museo Sant'Agostino e al Museo Luxo-
ro, spesso ingiustamente trascurato. Inizialmente ho rin-
tracciato tutti i dipinti che presentavano elementi della
flora: fiori, alberi, piante. Sono state scattate molte foto
dei singoli dettagli, e le immagini sono poi state organiz-
zate con il numero d'inventario corrispondente. Successi-
vamente la Professoressa Bisio della Facolta di Farmacia
ha proceduto all'identificazione delle piante raffigurate
nei dipinti. Una volta segnalati gli esemplari piu significa-
tivi, soprattutto per le necessita e gli scopi del progetto,
sono state compilate schede che raccolgono informazioni
sui singoli dipinti: artista, tecnica, cronologia, dimensioni,
collocazione, bibliografia specifica. Sono risultati partico-
larmente interessanti i campi che riguardano il rapporto
del dipinto con il contesto genovese, e naturalmente la
parte di iconografia e di localizzazione della pianta, e del
suo significato nell’opera.

Marketing per la Sanita.
Logiche e strumenti

ono venuto in possesso di questo libro durante un se-

minario svoltosi a Genova alla fine dello scorso anno
dal Professor Turchetti in merito ai nuovi servizi in Far-
macia.

“Marketing per la Sanita” € un manuale che fornisce
gli strumenti necessari per consentire agli operatori del
settore di impostare un nuovo rapporto con gli utenti.

Il testo é ricco di esempi e di esperienze tese ad illustrare
i principali temi di interesse della disciplina del marke-
ting quali I'analisi di mercato, la segmentazione, il posi-
zionamento, |'orientamento strategico, sviluppo e lancio
di un nuovo prodotto, definizione delle strategie distri-
butive, attivita di comunicazione e pubblicita.
Ritengo che il testo sia destinato, a tutti gli operatori del
sistema della salute, che operano prevalentemente in un
contesto amministrativo, clinico o tecnologico ma anche
agli studenti di corsi di laurea o post-laurea di facolta
universitarie diverse.

Lorenzo Manca

201

GLI AUTORI:

Philip Kotler & S.C. Johnson
Distinguished Professor di
Marketing
presso la Kellog School of
Management della North-
western University.

Joel Shalowitz é direttore
dell’Health Industry Mana-
gement Program presso la Kellog School of Management della
Northwestern University, dove insegna.

Robert J. Stevens & presidente dell’Health Centric Marketing a
Durham in North Carolina e Adjunct Professor presso la Universi-
ty of North Carolina a Chapel Hill.

Giuseppe Turchetti & professore associato di Economia e Gestio-
ne delle Imprese presso la Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa,
dove insegna Economia e management in sanita e Management
dell'innovazione nel settore biomedicale. logiche e strumenti

ISBN: 978-88-386-6141-9 - Pagine: 528 - Prezzo: € 47,00

Progetti

Nel corso delle ricerche e degli approfondimenti, ma spe-
cialmente grazie all‘aiuto della Dottoressa Pessa, si & fatto
sempre piu chiaro quel fil rouge che lega strettamente
le arti applicate, specialmente i settori della ceramica e
del tessile, all'arte pittorica su tavola e tela, attraverso
le arti grafiche. Il mondo dell'illustrazione botanica, che
grazie a quest’esperienza mi € decisamente piu familiare,
ora costituisce un tassello concreto nell’'ambito della mia
preparazione in storia dell’arte, settore in cui continuero
a svolgere i miei studi. Inoltre mi & stata data la possibilita
di calarmi nel mondo del lavoro e della ricerca, e cono-
scere la realta di funzionamento e mantenimento di un
museo, istituzione votata a conservazione, valorizzazione
e fruizione. Ma il vero valore aggiunto deriva dalla par-
tecipazione di tante persone diverse, tradizionalmente
impegnate in campi eterogenei, che tra di loro sembrano
avere poco da spartire. Collaborare a un progetto comu-
ne, mettendo insieme ambiti accademici diversi, pud con-
tribuire al crearsi di una forma mentis e di un metodo di
lavoro non indifferenti.

Il mio stage nell'ambito del progetto Pyrgi finira in questi
giorni, ma la ricerca va avanti! Quindi buon lavoro a tutti,
farmacisti, informatici e conservatori museali. E grazie!

Silvia Massa
Universita Cattolica del Sacro Cuore, Milano

Marketing

internazionale
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Sono onorato di essere qui con voi oggi,
nef giorno della vostra laurea presso una
delle migliori universita del mondo. fo non
mi sono mai laureato. A dir la verita, questa
é l'occasione in cuf mi sono di pit avvicina-
to ad un conferimento di titolo accademi-
co. Oggi voglio raccontarvi tre episodi defla
mia vita. Tutto qui, nulla di speciale. Solo tre
storie.

La prima storia parfa di
“unirs i puntini”,

Ho abbandonato gii studi al Reed Colfege
dopo sei mesi, ma vi sono rimasto come
imbucato per altri diciotto mesi, prima di
lasciarlo definitivamente. Alfora perché ho
smesso?

Tutto & cominciato prima che' io nascessi,
La mia madre biologica era laureanda ma
ragazza-madre, decise percié di darmi in
adozione. Desiderava ardentemente che
io fossi adottato da faureati, cosi tutto fu
approntato affinché cio avvenisse alla mia
nascita da parte di un avvocato e di sua mo-
glie. All‘'ultimo minuto, appena nato, questi
ultimi decisero che avrebbero preferito una
femminuccia. Cosi quelli che poi sarebbero
diventati i miei *veri” genitori, che allora
si trovavano in una lista d'attesa per l'ado-
zione, furono chiamati nel bel mezzo delfla
notte e venne chiesto loro: “Abbiamo un
bimbo, un maschietto, non previsto; volete
adottarfo?”. Risposero: "Certamente”. La
mia madre biologica venne a sapere succes-
sivamente che mia mamma non aveva mai
ottenuto la laurea e che mio padre non si
era mai diplomato: per questo si rifiuto di
firmare i documenti definitivi per I'adozio-
ne. Torno sulfa sua decisione sofo qualche
mese dopo, quando i miei genitori adotti-
vi le promiserc che un giorno sarei andato
all'universita.

Infine, diciassette anni dopo ¢i andai, Inge-
nuamente scelsi un’universita che era costo-
sa gquanto Stanford, cosi tutti i risparmi dei
miei genitorf sarebbero stati spesi per la mia
istruzione accademica. Dopo sei mesi, non
riuscivo a comprenderne il valore: non ave-

vo idea di cosa avrei fatto nelfa mia vita e non
avevo idea di come [‘universita mi avrebbe
aiutato a scoprirfo. OK, ero piuttosto terro-
rizzato all’epoca, ma guardandomi indietro
credo sia stata una delle migliori decisioni che
abbia mai preso. Nelf’istante in cui abbando-
nai potef smettere dj assistere alle lezioni ob-
bligatorie e cominciai a seguire quelle che mi
sembravano interessanti,

Non avevo una stanza nel dormitorio, percié
dormivo sul pavimento delle camere dei miei
amici; portavo indietro i vuoti delle bottiglie
i coca-cola per raccogliere quel cingue cent
di deposito che mi avrebbero permesso di
comprarmi da mangiare; ogri domenica cam-
minavo per sette miglfia attraverso fa citta per
avere I'unico pasto decente nella settimana
presso il tempio Hare Krishna. Ma mi piaceva.
Gran parte delle cose che trovai sulla mia
strada per caso o grazie ail'intuizione in
quel periodo si sono rivelate inestimabili
pit avanti, Lasciate che vi faccia un esempio:
il Reed College a quel tempo offriva proba-
bilmente i migliori corsi di calligrafia del pa-
ese. Nel campus ogni poster, ogni etichetta
su ogni cassetto, erano scritti in splendida
calligrafia. Siccome avevo abbandonato i mief
studi ufficiali e pertanto non dovevo sequire
fe classi da piano studi, decisi di seguire un
corso di calligrafia per imparare come ripro-
durre quanto di bello visto 13 attorno. Ho im-
parato dei caratteri Serif e Sans Serif, a come
variare fa spaziatura tra differenti combina-
zioni di lettere, e che cosa rende la migliore
tipografia cosi grande. Era belfissimo, antico
e cosi artisticamente delicato che la scienza
non avrebbe potuto catturario, e trovavo cié
affascinante.

Nulla di tutto questo sembrava avere speran-
za di applicazione pratica nelfa mia vita, ma
dieci anni dopo, quando stavamo progettan-
do il primo computer Macintosh, mi tornd
utile, Progettammo cosi il Mac: era il primo
computer dalla belfa tipografia. Se non aves-
si abbandonato gii studi, if Mac non avrebbe
avuto multipli caratteri e font spazialmente
proporzionafe. £ se Windows non avesse co-
piato il Mac, nessun personal computer ora

sague a pag. 29
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Il progetto presentato al 23° Sana

Lo scorso 8 Settembre é stato
inaugurato, alla Fiera di Bo-
logna, il 23° Sana, “Salone In-
ternazionale del Naturaie” della
durata di quattro giorni. Nella
giornata di apertura si & tenu-
to un convegno intitolate "lLe
piante alimentari, aromatiche e
medicinali: potenzialita e motiva-
zioni ali'uso”, a cura del Diparti-
mento di Scienze Farmaceutiche
dell’Universitd di Pisa, volto a presentare gli strumenti di
cooperazione tra pubblico e privato nell'area mediterranea
per la valorizzazione socio-economica di specie vegetali au-
toctone.

Durante il convegno sono stati introdotti i progetti finaliz-
zati al raggiungimento di tali obiettivi, tra cui spicca I'am-
bizioso PYRGI a cui AISFA {Associazione Italiana Studenti di
Farmacia) partecipa con la Facolta di Farmacia dell’Universita
di Genova (Dipartimenti Di.CT.F A, e Di.Me.S)).

Il progetto Pyrgi @ finalizzato allo sviluppo di settori di nic-
chia dell'economia rurale e agroindustriale de! Nord del
Mediterraneo attraverso la valorizzazione muitifun-
zionale di piante spontanee e coltivate tipiche
dell"ambiente mediterraneo ¢ in esso natura-
lizzate e attraverso il potenziamento della
filiera economica che va dal produttore e
termina con il consumatore passando at-
traverso {a trasformazione, la promozio-
ne e la commercializzazione dei prodotti
individuati e ottenuti.

Le attivitd di progetto comprendono: la
domesticazione di huove specie, I'individua-
zione e la valorizzazione di specie, selezioni
ed ecotipi di specie gid presenti sul territorio
(ad es. piante aromatiche e medierranee), lo studio

e la messa in atto di strategie per il rilancio, la caratterizza-
zione e la promozione di specie gia coltivate (ad es. agrumi
corsi, basilico genovese, mirto sardo e alcune specie aromati-
che ad uso ornamentale quali rosmarino, timo e salvia} come
simbelo e rappresentazione del territorio, la riduzione de-
gii input energetici (acqua, fertilizzanti, agrofarmaci} attra-
verso |'uso di specie e selezioni a basse esigenze, lo studio
dell'effetto delle tecniche di coltivazione, dell'ambiente e
delle sue modificazioni sulla sintesi dei composti secondari
e aromatici, la valorizzazione dei prodotti ottenuti da tali
specie attraverso l'attivazione di filiere per lo sfruttamen-
to agro-industriale e commerciale delle loro caratteristiche

s di pregio (tra cui la produzione
di composti a valenza aromatica,
medicinale e nutraceutica) e la
commercializzazione finale.
Nel progetto sono coinvolte isti-
tuzioni che si occupano di pro-
mozione e valorizzazione dei
prodotti, imprese agricole e di
trasformazione, istituzioni o im-
prese che lavorano per i setfori
connessi all’agricoltura, la prote-
zione e la valorizzazione delle risorse naturali.
La fase finale della comunicazione & rivolta al consumatore
e la promozione dei prodotti prevede il coinvolgimento del
sistema degli agriturismi, delle fattorie didattiche e delle far-
macie ahilitate alla produzione di preparati.
Tra le attivita della fase iniziale di progetto vi & la raccolta e
['organizzazione della conoscenza in un database riguardan-
te I'etnobotanica ligure, lo studio bibliografico su antiche
farmacopee per la messa a punto di una raccolta di ricette
che prevedano |'impiego di droghe vegetali presenti sul ter-
ritorio e infine uno studio iconografico su apere d'arte pre-
senti sul territorio ligure per la messa a punto di una
raccolta di immagini delle specie vegetali selezio-
nate. La strutturazione del database & curata
dal Dipartimento di Informatica, Sistemisti-
ca e Telematica dell'Universita di Genova.
AISFA si adopera attivamente per trova-
re studenti interessati a partecipare alla
creazione del database ed ha trovato ter-
reno fertile in alcuni degli stessi membri
della commissione genovese oltre che in
altri studenti della Facolta.
Al convegno sopra citato ha partecipato una
delegazione composta da Dottoresse e studen-
ti tutt'ora attivamente impegnati nel progetto. In
particolare le Dottoresse llaria Bruschi e Simona Merlo han-
ne presentato una raccolta di dati preliminare per la messa
a punto del database.
Il convengo é stato diviso in sessioni riguardanti rispettiva-
mente lo studio e la valorizzazione delle specie aromatiche
e medicinali nel Mediterraneo e le prospettive di finan-
ziamento pubblico e di collaborazione nell'area medi-
terranea, durante le quali si sono succeduti interventi di
numerosi Professori, Docenti, Dottori, Dottoresse ed im-
prenditori del settore agricolo coinvolti nel progetto.

Matteo Rosagni
Addetto Stampa AISFA Genova
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Che cos’é la farmacia
di veparto?

con il dottor Francesco Cartel
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il servizio offerto pud essere
pit scadente, meno pertinente,
a volte anche ingannevole. Per
questo motive lo Stato ha co-
stituito gli Ordini prefessionali
che, al contrario di quanto é di-
vulgate in modo menzognero
e vile, sono organi delio Stato
che hanno il compito di tutelare
gli utenti nei confronti dei pro-
fessionisti disonesti ¢ non au-
torizzati né abilitati, punendoli
direttamente.

NEL CASO SPECIFICO

Nel settore del farmaco, & mol-
to peggio perché il servizio of-
ferto & di tipo sanitaric e quindi
ceinvolge, non un capriccio,
ma un bene del cittadino fu-

telatc dalla Costituzicne. La
“legge di mercato” applicata af
bene sanitario significa indur-
re il cittadino a un abuso 0 a
un cattivo uso di questo bene,
canvinio da elementi inganne-
voli quali pubblicita e sconti e
non da elementi oggettivi quali
malattie e prescrizioni. Inoi-
tre, spingere le farmacie a una
competizione puramente com-
merciale significa togliere loro
il ruclo sanitaric che hanno
sempre avuto fin dali’istituzio-
ne, e costringere i farmacisti ad
abbassare it livello del servizio
e, in certi casi, anche la qualita
del bene. Questo ai fine di ave-
re ancora una remunerazione
congrua agli anni dedicati alla

SPECIALE FARMACIA

preparazione specifica e anche
all'investimento effettuato nel
tempo, con grave pregiudizio
delia salute dei cittadini. Chi
vucle tutto questo? i nuovi re
barbari, I finanzieri che per-
seguono non pit la conquista
militare ma il dominio di tutta
I'eccnomia mondiale, impa-
dronendosi, mediante le mul-
tinazionali deli'energia, della
produzione, della pubblicita e
del commercio, di ogni bene e
servizio. Fino a ridurre i citta-
dini in una specie di schiavitl
economico-mediatica, molto
pit: potente e remunerativa di
una schiavitl fisica. e

Piante,

urante 'edizio-
ne 2011 del Festi-
val della Scienza,

Di.C. TEA., DiMe.S. e AISFA
Genova, hanno organizzato un
laboratorio interattivo chiama-
to “Piante, salute e bellezza:
il lavoro dello speziale”, svol-
tosi all'interno della mostra
“Il glardino della salute Piante
del Mediterraneo nelle antiche
farmacie liguri” (Palazzo Tursi,
26 Ottobre 2011 - 8 Gennaio
2012), il tutto contestualmen-
te legato al piti ampio progetto
europeo PYRGI. Durante il la-
boratorio, immersi nella splen-
dida cornice fornita dall'ampia
collezione di antiche ceramiche
farmaceutiche presente nelle

salute e bellezza

di Matteo Rosagni

Facolta di Farmacia Genova, Addetto Stampa AISFA Genova

sale del palazzo del comune ge-
novese, gli studenti della Facol-
td di Farmacia dell'Universita
di Genova Flavio Fanelli, Samy
Gouba, Nicold Manicardi, An-
drea Murru, Andrea Quonda-
matteo, Matteo Rosagni e Sil-
via Rum, sotto la supervisione
della prof.ssa Bisio e del Profes-
sor Romussi, hanno ricreato un
esempio di quello che doveva
essere il laboratorio dello spe-
ziale, il farmacista di un tempo,
in un viaggio alla scoperta del
mondo delle erbe aromatiche
utilizzate in farmacia, durante il
quale sono stati mostrati molti
campioni delle droghe un tem-
po {e spesso tutt'ora) utilizzate
in ambito farmaceutico, spie-

gando i metodi di lavoro ed uti-
lizzo delle stesse, al fine di creare
medicamenti ed unguenti, tra
cui infusioni, decotti e distillati.
Erano presenti strumenti origi-
nali ora in uso come pilloliere,
suppostiere, distillatori fino ad
uno strumento pilt moderno
quale il microscopio ottico, del
quale & stata spiegata la fonda-
mentale importanza avuta nel
corso dei secoli per il progresso
scientifico, dando la possibilita
a ciascun intervenuto di vedere
un campione di droga vegetale
sotto la lente dell’'oculare o a
video, attraverso una apposita
telecamera collegata ad un pot-
tatile, @
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